Gruppen-Vorschlage, Landgasthof Rossli

GRUPPEN-ANLASSE

Lieber Gast
Diese Vorschlige sind ein Auszug von unseren beliebtesten Gruppen-Menus. Falls sie Thr
Lieblingsmenu nicht finden, wenden Sie sich an uns, damit wir Ihren Tag noch spezieller

gestalten konnen.
Denise Riiegg & Franck Eschmann

ALLSEITS BELIEBT

Kalte Vorspeisen und Suppen

e Bunte Blattsalate (French-, Italien- oder Hausdressing) 7.50
e Gemischter Salat (French-, Italien- oder Hausdressing) 9.50
e Melonenfacher mit Rohschinken 13.00
e Tagessuppe, nach Saison 7.00
e Bouillon mit Einlage (Ei, Fladli, Sherry, Gemiisestreifen oder Pilze) 8.00
Sorbet
e Zitrone, Aprikose, Birne, Apfel, Himbeere, Grapefruit 3.00
Hauptgange
e Roastbeef, Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin und Saisongemiise 41.00
e Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Rosti und Saisongemiise 41.00
e Schweins-Karee Braten an Meaux-Senfsauce, Nudeln und Saisongemiise 28.00
e Rindsschmorbraten mit Pilzen und Speck, Kartoffelpiiree und Saisongemiise 31.00
e Kalbsschulter Braten an Calvadossauce, Nudeln und Saisongemdiise 35.00
e Gemiiselasagne ,a la Denise” 24.50
e Gemiiseteller mit ,,Herbail“ Bratkartoffeln 24.50
Kase
e 3-jahriger Sbrinz mit Apfel-Honig Chutney und Nuss-Friichterot 12.00
e Individuelle Kaseplatte nach Aufwand
Dessert
e Panna Cotta mit Fruchtsaucenspiegel 10.00
o 2-farbiges Tobleronemousse 11.00
e Friichte-Halbgefrorenes (nach Saison) 10.50
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SAISONALE ROSSLI-HIT‘S

Friihling (M:rz, April, Mai, Juni)

Kalte Vorspeisen und Suppen

e Bunte Friihlingssalate mit Spargel, Friihlingszwiebeln und Radieschen 12.00
e Spargelstrudel mit Frischkase gefiillt, dazu Barlauchpesto und Rohschinken 14.50
e Bouillon mit Morcheln und Spargelstiicken 10.50
e Spargelcremesuppe mit rosé Crevetten 12.00
Hauptgange
e Friihlings Kalbs-Saltimbocca mit Barlauch an Morchel Sauce 40.00
Nudeln und Kefen
e Gebratene Wolfsbarschfilets auf Spargel-Risotto mit Barlauchpesto und 33.00
Peperoni
e Tomatentarte auf gelbem Peperoni Beet und Morcheln 23.00
Dessert
e Rhabarber- Erdbeergratin mit Mandeln dazu Joghurt-Waldbeereneis 12.00
e Haselnussmousse mit Grapefruit 11.00

Sommer (Juni, Juli, August, September)

Kalte Vorspeisen und Suppen

e Bunte Sommersalate mit Peperoni, Kefen und Tomaten 12.00
e Crevetten- Avocadosalat mit Kirschtomaten 14.00
e Bouillon mit Steinpilzen 10.00
e Wiirzige Gazpacho mit Knoblauchcroutons 11.50
Hauptgange
e Perlhuhnbrust mit getrockneten Tomaten und Basilikum an 33.00
Olivenjus auf Gemiisereis
e Seezungenrollchen mit Kirschtomaten und Krautern, Safransauce 36.00
Reis und Spinat
e Zucchini-Minzentarte auf Peperonata und Steinpilzen 23.00
Dessert
e Cassismousse mit Erdbeeren 10.50
e Holunderbliiten- Parfait mit warmen Kirschen 11.00
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Herbst (September, Oktober, November)

Kalte Vorspeisen und Suppen

e Niisslisalat mit Ei und Knoblauchspeck, Honig-Krauterdressing 12.00
e Hirschcarpaccio mit Apfel-Baumnussvinaigrette und 15.00
gebratenen Eierschwidmmen
e Bouillon mit Eierschwammen 10.00
e Kiirbiscrémesuppe mit Curry und Kiirbiskernol 11.00
Hauptgange
e Schweins-Karee Braten an Marsalasauce mit Dorrfriichten, 20.00
Kartoffelgratin, Romanesco
e Rehschnitzel mit Preiselbeeren-Rahmsauce, Krauterspatzli und 42.00
hausgemachtem Rotkraut, dazu Maroni und Preiselbeeren-Apfel
e Kiirbisraviolo auf Wirsinggemiise, dazu Schupfnudeln 23.00
Dessert
e Maroni-Schokoladenmousse mit Friichten 11.00
o Apfel Tarte Tatin mit Vanilleeis 12.00

Winter (Dezember, Januar, Februar)

Kalte Vorspeisen und Suppen

e Niisslisalat mit Niissen und Dattelvinaigrette 12.00
e Ginselebertranchen, kurz gebraten, auf Randencarpaccio mit 17.00
getrockneten Feigen und Birnen
e Bouillon mit Austernseitlingen 11.00
e Karotten- Orangen Crémesuppe mit Rauchlachsstreifen 12.00
e Prosecco-Schaumsuppe 11.00
o Blatterteigkissen mit Waldpilzen 13.00
Hauptgange
o Kalbskopfbaggli geschmort im Barolo, begleitet von Austernseitlingen 41.00

Safranrisotto und Wurzelgemiise
e Lachstranche an Krautervinaigrette auf Randenrisotto, dazu Broccoliroschen 33.00

e Zwiebelquiche mit Triiffelol und verschiedenen Gemiisen 23.00
Dessert

e Weisses Kaffee-Parfait mit exotischen Friichten 11.00

e Apfeljalousie mit Zimteis 12.00
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